








TACOS

Lechitas (Gobernador) $ 80

Camarones asados, salteados con
chile poblano, cebolla, queso gratinado
Yy puntos de puré de aguacate.

Estilo Baja
Rebosado en tempura, servido con
ensalada de col y zanahoria.

¢’ cAMARON $ 70
>® PESCADO $ 60
Criollo $ 80
Camarones asados, bafiados en

salsa de tomate con crema, tocino

y cebolla cambray.

Crujiente de Camarén $ 70

Camarones empanizados, servidos con
puntos de puré de aguacate y poro frito.

Kisin fff $ 75
Camarones asados, acompanados

con salsa diabla, servidos con puré

de aguacate, cama de lechuga y

chips de ajo frito.

Chabihau

Empanizado con nuestra receta original
de galletas animalitos, servido con
mayonesa, ensalada de tomate y cebolla.

¢ cAMARON $ -
>®@ PESCADO EMPANIZADO $ ¢
Pulpo al Pastor $ <

Pulpo asado marinado al pastor,
servido con xnipec de pifa, ceboll
asaday puntos de puré de aguac:
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EXTRAS

MICHELADA $ 30
CLAMATO PREPARADO $ 40
0JO ROJO $ 35
MICHE XCATIC $ 35
CHELADA $ 25
CERVEZA ARTESANAL
MEMENTO MORI MORT $ 85
AUREAM APA (4.8%, IBUS 36)

MEMENTO MORI MORT 90
TENEBRAE IRISH STOUT

(5.5%, IBUS 35)

MEZCAL Y ]
RECUERDO DE OAXACA $ 85 $ 1,200
400 CONEJOS $ 95 $ 1,450
UNION JOVEN $100 $ 1,550
MONTELOBOS ESPADIN $125 $ 1,800
TEQUILA Y ]
DON JULIO BLANCO $ 110 $1,700
DON JULIO REPOSADO $120 $ 1,900
DON JULIO 70 $155 $2,500
MAESTRO DOBEL $140 $ 1,950
JOSE CUERVO $102 $ 1070
CENTENARIO $ 80 $ 950




COCTELERIA pe AUTOR TOSTADAS
EL CANTA-RICO $ 140

Mezcal Recuerdo de Oaxaca, néctar de
agave, citricos, ancho reyes rojo, rodajas
de citricos, xcatic y sal de gusano.

KISIN-HA $ 145

Mezcal Recuerdo de Oaxaca, infusion
de fresa-mango, naranja, citricos, salsa
tabasco y sal de gusano.

COCTELERIA CLASICA

TINTO DE VERANO
MOJITO CUBANO
MARGARITA
CANTARITO
APEROL SPRITZ

MEZCALITA DE
TAMARINDO O JAMAICA

GRANIZADO DE FRESA

CERVEZAS

HEINEKEN
TECATE LIGHT
SOL

AMSTEL ULTRA
BOHEMIA PILSNER
BOHEMIA VIENNA
INDIO

XX LAGGER

XX AMBAR
HEINEKEN 0.0

MISIL

Modelo Especial 1L $ 125
Pacifico 1L $ 125
Victoria 940ML $ 120

El Chino $ 130
\ZADO Atun de aleta amarilla marinado
en soya, chiles toreados, cubos de
aguacate, poro frito y surimi.

Ma’ax Kay $ 140
Ceviche de pulpo frito, servido

con puré de aguacate, cebolla

encurtida y aceite de ajo.

Pancha-Queso $ 135
120 Pulpo frito y camarones salteados con

110 togue de soya, servidos con queso

10 +$ 40 gratinado y ldaminas de aguacate.
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ESPECIALES

Don Concho $ 410
Tentaculos de pulpo maya al mojo de

ajo y xcatic, servido con papas cambray,

puntos de puré de aguacate, limony

chimichurri de epazote y cilantro.

Pescado Dofa Lety $ 270
Empanizado con nuestra receta original

de galletas animalitos, servido con

ensalada de tomate y cebolla, aguacate,
mayonesa y encamisados de frijol.

Camarones Chonita $ 290
Empanizados con nuestra receta

original de galletas animalitos, servido

con puré de papa, puntos de puré de

aguacate y ensalada de tomate y cebolla.

Barbacoa de Picafa (2 Pax) $ 320

Servida con su guarnicion de
cebollay cilantro, salsa verde y
tortillas de maiz o harina.

POSTRES

Flan de Bumba

Flan casero de chocolate, servido
con crumble y culis de fresa.

Flan de Queso de Bola $ 130
Flan casero con queso de bola,
servido con queso de bola rayado
y ganache de chocolate.
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